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Kaffee BLEND 85/15 (Arabica &

Robusta)
Piantagioni del Caffe

Die Kunst des Verschnitts gibt es nicht nur im Wein, sie gibt es
auch im Kaffee. Diese Kunst stellt Le Piantagioni del Caffé in
ihnrem Kaffee 85/15 unter Beweis, einer »Cuvéex, die je nach
Ernte, Jahrgang und Menge unterschiedlich ausfallt. Derzeit sind
es Arabica-Varietaten der Plantagen »Finca San Ramon« in EL
Salvador, »Monte Alegre« und »Samambaia« aus Brasilien,
erganzt um eine hochwertige Selektion aus Yrgalem (Athiopien),
und der Varietat Robusta der Plantagen Balehonnur und Raigode
in Indien. Man sollte nicht glauben, daB nur wenige Prozent
Veranderung im Verschnitt so erstaunliche Unterschiede liefern
z.B.im Vergleich zur Mischung 78/ 22.

Ein »ltalian dark French«, also dunkel gerOsteter Kaffee. Die
verschiedenen Arabicas liefern kraftvollen Koérper mit nussiger
Falle und straffem RuUckgrat, die Robustas besorgen den
versbhnenden Schmelz von Vanille und weichem Kérper und
verleihen der Tasse die langanhaltende Crema. FUr uns
der perfekte Espresso. Wir widmen ihn vor allem Espresso- und
Lungo-Fans. Aus der Siebtragermaschine optimal. Aus der
Caffettiera (Pressofiltro) anders, aber nicht minder gut, mit
Dosierung und (gréberem) Mahlgrad nach Geschmack
experimentieren. Ein Espresso rarer Qualitat. Der Unterschied
macht's.



