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Alkohol: 14 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2029
Restzucker: 0,8 g/l
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Edelstahl | Holz

Boden: Kalkmergel

Besonderes: Unfiltriert | Ungeschont |
Minimal geschwefelt | Naturwein,
Mitglied bei »CoViBio«
Dekantieren: Ja

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schénung: Keine

pH-Wert: 3.65
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Grenache »Gumbe di Amirai« IGP

Terrazze dell'lmperiese
Selvadolce

Grenache ist die meist angebaute rote Rebsorte der Weinwelt. In
Spanien heit sie Garnacha, in Italien Cannonau, in
Frankreich Grenache. Dort steckt sie in fast allen Rotweinen des
Sudens, meist kombiniert mit Syrah, Mourvedre, Carighan und
anderen Rebsorten.Hier in Ligurien, bei Aris Blancardis kleinem
Weingut »Selvadolce«, kann man sie in einer uralten genetischen
Variante probieren, die nur wenig mit dem gemein hat, was man
ansonsten als Grenache kennt. Dunkel in der Farbe und Uberaus
konzentriert und kernig in der Konsistenz der Gerbstoffe
prasentiert sie sich hier. Uberraschend reduktiv im Duft, mit dem
daftir typischen Hauch des Chinabéllers, voller Saft und Kraft im
satten Alkohol und ganz schén kantig und rustikal im
Mundgefuhl. Eine Grenache also, die all ihre Klischees auBer Kraft
setzt, wirkt sie hier doch wie ein Bodybuilder mit Popeye-Statur.
Aris Blancardi spricht ihr eine groBe Zukunft zu, meint aber, daB
man noch ein wenig warten sollte, bis sich ihr Samt entfaltet und
ihre Ecken und Kanten glatten. Dann aber durfte sein »Gumbe di
Amirai« ein so rustikales wie pralles Weinerlebnis bieten, zu dem
man sich am besten vom Grill verwdhnen laBt.



