Alkohol: 11 Vol %
Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: trinkreif
Restzucker: 18 g/1
Bewirtschaftung: Konventionell
Ausbau: Edelstahltank

Boden: Granit

Vergarung: Reinzuchthefe
Verschlussart: Naturkork
Schwefel: 1

Schoénung: Schénung, Filtration
pH-Wert: 3,49

0,75l
IVW96501
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Prosecco di Valdobbiadene Spumante
»Extra Dry«

Drusian Spumanti

Guter Prosecco liefert Lebensfreude. Soll er zumindest. Drusians
»Extra Dry« ist, was fur ein bléddes Wortspiel, suBer als sein Brut!
Er besitzt eine Dosage von immerhin 18 g/l Dieses Plus an
Zucker spurt man auf der Zunge. Unscheinbar, aber man merkt
den Zucker spatestens am Gaumen. Schaumweinperfektion, die
nach nicht viel schmeckt und doch intensiv ist in Duft und
Erlebnis. Animierend frisch und rein, unaufdringlich in der
Perlung, mild im Geschmack, elegant cremig im Mundgefthl, das
zur Ehrenrettung etwas trockener wirkt, als dieser Prosecco in
Wahrheit ist.

Unkompliziert und freundlich geht Drusians »Extra Dry« also ans
Werk. Spielerisch und subtil tanzelt er Uber die Zunge. Seine
gekonnte Verarbeitung maltratiert nicht mit aggressiver
Kohlensaure, sondern sorgt flr entspannte Physis im Mund. Ein
technisch brillant realisierter, authentischer Prosecco, der
beweist, daB Prosecco auch ehrlich und »gut« sein kann. Die
Balance zwischen Banalitat und Anspruch beherrschen sie, die
Italiener.



