Saumur Blanc »Clos de Carmes«
Domaine Guiberteau

limitiert. Monopollage.

— Clos des Carmes —
MONOS
BREZE

Fomaine

Alkohol: 12.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2021+
Restzucker: <2 g/1

Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Zertifiziert Ecocert®
Dekantieren: Ja

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
Schwefel: Ja

Biogene Amine: Nein

pH-Wert: 3.2
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