Alkohol: 12.5 Vol %
Trinkbar ab: sofort
Optimale Reife: 2015
Restzucker: 12 g/1
Boden: Schiefer
Besonderes: ?
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

pH-Wert: < 3.4
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Sekt »Blanc de Noirs« Brut
Heymann-Léwenstein

Léwensteins 'Blanc de Noirs' ist erstaunlich kraftvoll und
mineralisch, wobei sich seine Mineralitat erst mit der Zeit im Glas
und am Gaumen entfaltet (Pinot Noir von Schieferbdden),
knochentrocken und messerscharf und prazise imTrunk, paBt er
ausgezeichnet zu allem, was Champagner auch entsprechend
begleitet hatte. Feines, trockenes Mousseux, frische angenehme
Saure, kraftvolle Mineralitat. Klassestoff ohne Kompromisse -
typisch Léwenstein.



