MAUSTAL
SPATBURGUNDER

Alkohol: 13.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2029
Restzucker: 0,3 g/L
Bewirtschaftung: Biologisch
(Naturland®)

Ausbau: Holzfass > 300 L
Boden: Muschelkalk
Besonderes: Unfiltriert | ungeschént
Dekantieren: Ja

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Drehverschluf
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Schwefelung
pH-Wert: 3.5

0,75l
DFR20150

www.weinhalle.de

Spatburgunder »Maustal« GG
Zehnthof Luckert

Luckerts Spatburgunder aus der Lage »Maustal« tat sich schwer,
die Anerkennung als GroBes Gewachs zu bekommen. Heute
genieBt der Wein groBes Renommee und beweist seinen
Status nachdricklich. Luckerts folgen keiner der ublichen
deutschen Spatburgunder-Stilistiken. Der junge Philipp Luckert,
veranwortlich flr die Rotweinproduktion, verfolgt seinen ganz
eigenen Stil. Trocken, tiefgrundig wurzig in eigenstandiger
Frucht, die sich spezieller Reb-Genetik verdankt, darunter auch
Geisenheimer Klone. Luckerts geht es um kleine Beeren mit
dicker Schale. Sie vergart Philipp Luckert dann je nach Jahrgang
mit mehr oder weniger groBem Anteil an Stielen und Stangeln. So
verleiht er auch diesem exzellenten Jahrgang aromatische Tiefe
und Dichte in den Gerbstoffen, die man frankischem
Spatburgunder kaum zugetraut hatte. Ausbau in diversen
Holzfassern, ein Teil davon neu, ohne daB das FaBholz in den
Vordergund tritt. Konzentration und Schliff in authentischer
Naturlichkeit. Dichter Kern auf der Zunge, reife SuBe im
Nachklang und seidige Gerbstoffdichte auf der Zunge verleihen
dem unchaptalisierten Spatburgunder burgundisches Profil mit
kuhlem frankischem Einschlag. Eindrucksvoll gut.



