CARRICANTE

Alkohol: 12 Vol %

Trinkbar ab: sofort - 2028+
Optimale Reife: - 2023+
Restzucker: 1,19/1
Bewirtschaftung: Naturnah
Ausbau: Holzfass > 300 L
Boden: Lava

Besonderes: Minimal geschwefelt | 2-3
h vor GenuB dekantieren.
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schonung: Leichte Filtration
pH-Wert: 3,5
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>>Chianta« Sicilia bianco
Ciro Biondi

Weine vom Etna sind gefragt. FUr seinen WeiBwein der Lage
»Chianta« unterzieht Ciro Biondi die Trauben einer
Maischegarung und vergart deren Wein in gebrauchten
Barriques, in denen er ihn auch ein Jahr lang reifen laBt, damit er
gezielt Sauerstoff bekommt. Die Rebsorten: »Carricante« und
»Cataratto«, erganzt um »Minellax. »Carricante« bedeutet
Uberladen, denn das starke Wachstum der Rebsorte macht
enorme Ertrdge moglich. Doch das besondere Klima, die
besondere Reberziehung und die schwarzen Lavabéden bringen
hier am FuBe des Etna groBartige, unverwechselbare Weine
hervor. Charakter durch Herkunft.

Chianta 2015. Ein heiBes Jahr. Im Duft warm und wdurzig, reife
Aprikosen, Apfelschalen, Fenchel und Anis. Doch der Wein
kommt leicht und trinkfréhlich auf die Zunge, weich und flllig
entfaltet er satte Struktur in atherisch krauterwuirzigem Duft. Der
schwarze Lava-Boden sorgt fur feine Saure, macht den Wein
mineralisch frech und salzig an den Zungenrandern, die
Maischegarung verleiht ihm balsamisch dichtes Mundgefuhl und
inre  spurbar herben Gerbstoffe pradestinieren ihn zum
Essensbegleiter: Pasta, GemuUse, Fisch. Naturwein, von einem
spektakular liegenden Weinberg, den Ciro Biondi hier im
Drohnen-Uberflug zeigt, der aus verrufenen Rebsorten neue
GroBe im Wein schafft, weit weg von der Banalitat des
Mainstreams ltaliens.



