VILLA
CALICANTUS

OO SUPRE
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BOTTIGLIA N* 2278
TOTALE BOTTIGLIE 2555

Alkohol: 12,3 Vol %

Trinkbar ab: sofort - 2030+
Restzucker: 0,6 g/l
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Edelstahl | Holz

Boden: Morane mit Kalk
Besonderes: Gesamt-SO2 nur 22 mg/L
| ungeschont | unfiltriert | Naturwein
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Diam 5

ManVuin®: 1

Schoénung: keine

Vegan: Ja

pH-Wert: 3,55

0,75l
IVR19800
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Bardolino Superiore »La Superiora«
Villa Calicantus

Bardolino. Ubles Image. Vorurteile. Vergessen. Daniele Delainis
Bardolino Superiore fuhrt all dies ad absurdum. Naturwein aus
biodynamischer Produktion. Der einzige der Region. GroBer
Rotwein, der in der Karaffe zu spannender Komplexitat erwacht.

Geht im Mund auf wie groBer Burgunder. Setzt seidenweich an,
wirkt zart und hat doch Muskeln und Kraft. Beeindruckt mit
samtiger Fulle im Mund, die von mundwassernder Frische
getragen wird und sich in exotischer Wirze und trinkfréhlich
animierenden Wirkung den Weg Uber die Zunge sucht. Straff
kthle, dezent herbe Saure-Ader entlarvt den Wein als das, was er
ist: Bardolino.

Ein Wein-Wunder, das muhsam antrainierte
Rotwein-Konventionen infrage stellt. Gekeltert aus lokalen
autochthonen Rebsorten, die dem benachbarten Valpolicella
groBen Ruf bescheren: Corvina, erganzt durch Rondinella,
Molinara und Sangiovese. Hier sind die Reben noch jung, stehen
in Calmasino auf 180 m Hoéhe Uber dem Gardasee, und kein Hahn
krdht nach ihnen. Doch Daniele Delaini ubersetzt deren Trauben
in einen Naturwein voller Spannung und Vibration: Minimale
Schwefelung, Garung spontan in kleinen Tanks ohne
Temperaturkontrolle, Ausbau im gebrauchten HolzfaB. Ein
Bardolino, der eine neue, andere Sprache spricht und den Weg
weist in eine Zukunft ohne Manipulationen, ohne Technik, ohne
Hochglanz. Rare Eleganz. Mutig regionaler Charakter. Leise und
unaufgeregt und doch ganz schén aufregend. Wer hatte das
erwartet ...



