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Colomba »Alla Frutta« Albicocche
Candite

Pasticceria Filippi

Unsere Pasticceria Filippi fertigt klassisch osterliche Colomba in
rarer Ausnahmequalitat. Aus echtem Sauerteig, der nichts mit der
pappsuBen und staubtrockenen Massenware zu tun hat, die in der
Zeit vor Ostern wieder billig die Regale fullt - von wegen
»Colomba«. Das hier ist ein echtes Kunstwerk der Backkunst.
Ohne Konservierungsstoffe. Die braucht echter Sauerteig nicht,
um frisch zu bleiben. Ohne »naturidentische« Aromastoffe, also
mit echter Vanille, echten Eiern und echter Butter gebacken.
Familie Filippi legt groBen Wert auf die Qualitat ihrer Zutaten.
Deshalb kosten ihre Backwaren mehr als andere, schmecken
aber auch nach viel mehr. Es ist die Textur ihres Teiges, die
begeistert. Sie macht Qualitat fuhlbar als Konsistenz. Souveranes
Handwerk, schmeckbar anders.

Albicocche candite. Frisch kandierte Aprikosen. Die suhlen sich
hier so saftig, weich und sinnlich im Teig wie glickliche Schweine
in der Kuhle. Ein raffiniertes Spezialformat ohne zugesetzten
Zucker im Teig, ausschlieBlich mit der naturlichen SuBe frisch
kandierter Aprikosen aus Saluzzo im Piemont »gewdulrzt«. Sie
sorgen fur geradezu sinnliche Konsistenz im feucht flauschigen
Teig, saftig und traumhaft intensiv. im  Geschmack.
Zurlickhaltender Uberzug aus EiweiB, Bari-Mandeln und wenig
Zucker.

GroBe 750 g-Geschenkpackung



