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Sauvignon

MANINCOR

Alkohol: 13.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2022+
Restzucker: 0,9 g/1
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Holzfass > 300 L
Boden: Porphyr

Besonderes: Respekt® & ABCERT
zertiifziert

Dekantieren: Ja

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Diam 10
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schonung: filtriert

pH-Wert: 3,29

0,751
IAW21109

www.weinhalle.de

»Lieben Aich« Sauvignon DOC
Manincor

Einer der groBen Sauvignon Blancs der Wein-Welt. Lieben Aich
steht flr Terlan. Dort stehen die Reben auf 300 m Hohe auf einem
steil terrassierten Sudwesthang auf
Porphyr-Verwitterungsgestein. Die Rebsorte fallt in Sudtirol nur
zu oft laut und ordinar parfUmiert aus. Lieben Aich geht andere
Wege. Er eroffnet der Rebsorte eine andere, eigenstandige
Dimension. Duft und Struktur sprechen die Sprache der Dichte,
der Komplexitat. In der Aromatik spielt Kellermeister Helmuth
Zozin das Spiel der Reife und im Mund macht er den Wein zum
physischen GenuB. FUr Sadtirol ungewdhnlich, fullt Lieben
Aich den Mund mit tiefgrindig druckvoller Mineralitat, die rund
um die Zunge von innen nach auBen zu wirken scheint.
Schmeckbare Auswirkung der seit vielen Jahren praktizierten
biodynamischen Bewirtschaftung. Sie verstarkt Helmuth Zozin
durch zwoélfstindige Mazeration der Beerenschalen auf der
Maische. Die Garung erfolgt im Holzfass spontan auf den eigenen
Wildhefen.

Korperreich und opulent kraftvoll beginnt Lieben Aich seine
Wirkung im Mund. Daraus wird schnell prazise, dichte Mineralitat,
die am Gaumen in kihl wurzigem Criff ausklingt. Nasse Steine im
Sommerregen vermischen sich mit sehnslchtig anklingenden
tropischen Obstaromen, die aber nie zum Ausbruch kommen. Ein
raffiniert komplexer Sauvignon Blanc, der anspruchsvolle Speisen
anspruchsvoll zu begleiten versteht: Schalen- und Krustentiere,
gegrillte Meeresfische und helles Fleisch an entsprechend
raffiniert gewlrzten Saucen sind sein Metier. Dekantieren und
nicht zu kalt servieren. Ein fordernd »leiser« Sudtiroler Sauvignon
fur Fortgeschrittene, der nachhaltig im Gedachtnis bleibt.



