o fabbas ieg Goiger

REI PRICKELND

Trinkbar ab: sofort
Optimale Reife: - 2020+
Restzucker: 92 g/l
Bewirtschaftung: Naturnah
Ausbau: Edelstahltank
Boden: Sandstein | Keuper
Besonderes: Alkoholfreies
Erfrischungsgetrank
Vergarung: Reinzuchthefe
Verschlussart: Sektkork
Schwefel: 1

Schoénung: Zugesetzte Kohlensaure
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PriSecco® N'11 Unreifer Apfel |
Eichenlaub
Joérg Geiger

Seinen ersten »PriSecco« (Prickelt wie Secco, enthalt aber keinen
Alkohol) entwickelte Joérg Geiger vor Uber 12 Jahren. Heute bringt
er unter fortlaufender Nummer fur jede einzelne Komposition
limitiert erhaltliche PriSeccos als raffiniert abgestimmte
Kombinationen alter Apfel- und Birnensorten mit Krautern, Bluten
und Gewdlrzen auf den Markt. Rund 40 Krauter und 10 Bliten
setzt er ein, Eichenlaub zur Wdurze und Konservierung,
WalnuBschalen oder das Holz von Johannisbeerstrauchern, sowie
hochwertige Gewlrze.

Legendar ist seine PriSecco-Cuvé N° 11 »Unreifer Apfel |
Eichenlaub«. Nach dem Vorbild des franzdsischen »Verjus«
versaftet Jorg Geiger daflir die Sorte Boskoop, die er bewuBt
unreif geerntet hat. 70% Apfelsaft fugt er ein wenig Birnensaft zu,
Krauter und Gewadrze, entscheidend aber ist der Zusatz von 0,1%
gewaschenen und angekochten Eichenlaubs. Das sorgt fur
exotisch herbe Wirkung auf der Zunge, konserviert die Cuvee
durch Gerbstoffe auf natlrliche Weise und liefert ein aromatisch
magisches Profil, dem man spontan verfallt. Die N 11 duftet
mundwassernd frisch nach Apfel, durchsetzt mit reifer
Zitrusfrucht und atherisch weiBem Blutenduft, dartber liegt ein
exotisch wurziger Hauch von Vanille, Gewulrznelke und Piment.
Pure  Harmonie. Eine der schonsten Cuvées des
Mostobst-Meisters. Schlank, leicht, spritzig, alkoholfrei, aber
anspruchsvoll im Mundgefthl durch das Eichenlaub, das fur
nachhaltig herbe Wirkung sorgt auf der Zunge. Genial zu
Blattsalaten, frischem Meeresfisch und hellem Fleisch, die von
mediterranen Krautern begleitet werden.



