Alkohol: 11,5 Vol %

Trinkbar ab: Sofort - 2030+
Restzucker: 0,0
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Betontank

Boden: Kalkmergel
Besonderes: Ungeschont | unfiltriert
(hefetrab) | freie SO2 = 15 mg/L |
Naturwein |

Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
Vegan: Ja

pH-Wert: 3,29

0,751
IAW25703

www.weinhalle.de

Bianco »L'Eva« (Trebbiano)
Colle Florido

2025 war in den Abruzzen ein Ausnahme-Jahrgang voller
Harmonie und Ausgewogenheit. Ein ungewohnt kihler Juli sorgte
mit groBer Temperaturamplitude zwischen Tag und Nacht fur
vibrierende  Spannung in  Weinen voller Frische und
Delikatesse. Colle Floridos Trebbiano »L'Eva« ist der erste
erhaltliche Wein des Jahrgangs 2025 auf Flasche. Er stammt aus
Trebbiano-Trauben eines kurzlich gepflanzten Weinbergs. Der
brachte nur 500 Flaschen Wein hervor. Die Trauben waren
kerngesund und so homogen und perfekt reif, daB Andrea sie
Uber zwei Tage und Nachte auf der Maische garen lieB, um sie
anschlieBend im Betontank zu Ende garen zu lassen und bis zur
Abfullung auch zu reifen. In diesen Betontanks findet eine leichte
naturliche Entsauerung statt und so zeigt der Wein ein hinreiend
angenehmes, buchstablich anregendes Sauregerust in durch die
Spontangarung typisch abruzzesisch wurzigem Aromenprofil. Im
Mundgefuhl agiert tiefgrindig salzige Mineralitat, die aufregende
Spannung am Gaumen auslést. Ein quicklebendiger, origineller
WeiBwein, der seine Herkunft aus den  Abruzzen
unverwechselbar splUrbar macht. Kein Wunder, daB die Weine
aus den Abruzzen derzeit so im Gesprach sind. Wo sonst in Italien
kénnen WeiBweine mit derart eigenstandigem und auch
identifizierbarem Herkunftscharakter aufwarten...



