
Alkohol: 11.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort - 2030+

Restzucker: 3,8 g/l

Bewirtschaftung: Biodynamisch

Ausbau: Edelstahltank

Besonderes: Minimal geschwefelt |

ungeschönt | naturtrüb

Dekantieren: 1

Vergärung: Spontan | Naturhefe

Verschlussart: Drehverschluß

ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schönung: leichte Filtration

pH-Wert: 3,25

0,75l
DBW23100

Bayerischer Bodensee Blanc

Seehaldenhof

Bayerischer Bodensee! In der Hauptsache die Trauben meist

recht junger Chardonnay und Müller-Thurgaustöcke. Frisch und

würziger Repräsentant der Region, ausgebaut in großen

Holzfässern und Barriques. Bringt ein unbeschwertes

Trinkvergnügen und einen eleganter Einstieg in unser Terroir.


