Alkohol: 11 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 1,2 g/1
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Edelstahl | Holz
Boden: L6B

Besonderes: Minimal geschwefelt |
unfiltriert | ungeschont
Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Drehverschluf
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schoénung: Keine

pH-Wert: 3,15

0,75l
OEW25313

www.weinhalle.de

Welschriesling »Neuland«
Zillinger

Herbert Zillingerist ein auBerlich stiller, im Inneren aber sehr
nachdenklicher Mensch, der sich Klischees und Konventionen
widersetzt, um auf die Wirkung der Natur zu setzen. »Neuland«
ist die Basis seiner Qualitatspyramide, die er in zunehmender
Dichte der Graphik auf seinen Etiketten sicht- und erkennbar
macht. Neulandist ihm das Leben, das er mit Neugier und
Respekt zu meistern versucht. Neuland war ihm auch die
biodynamische Bewirtschaftung seiner Reben, inzwischen ist er
Mitglied der renommierten Biodynamik-Gruppe »Respekt«.

Seit dem Jahrgang 2025 auch als Welschriesling abgefullt.



