FALANGHINA
"L attimo”

Alkohol: 14 Vol %

Trinkbar ab: sofort - 2032+
Restzucker: 0,3 g/L
Bewirtschaftung: Biodynamisch
zertifiziert

Ausbau: Amphore

Boden: Basalt vulkanisch
Besonderes: Unfiltriert | ungeschont |
minimal geschwefelt (21 mg/L frei) |
naturtrib | in Keramik-Amphore
ausgebaut | Naturwein

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Diam 10

Vegan: Ja

pH-Wert: 4,5

0,75l
ICR24502
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Primitivo IGP Roccamonfina »Il Chaos«

Masseria Torricella - ENOZ Wines



