MAS CANDI Corpinnat Brut Nature

NS Mas Candi

Hergestellt aus den alten, lokalen Rebsorten des
Penédes, Xarel'lo (45%), Macabeu (30%), Sumoll (12%), Parellada
(13%).

Handlese, Direktpressung und erste Garung im Edelstahl. Nach
der zweiten Garung folgen 18 Monate Hefelager auf der Flasche.
Frisch & elegant, straffe Saure balanciert mit feingliedriger
Perlage. Aromatisch zurlckhaltende Zitrusfrucht, gepaart mit
Nuss & atherischen Fenchelnoten.

V{"
Mas Candi

CORPINI

Alkohol: 12 Vol %

Ausbau: Edelstahltank

Boden: Lehm & Ton

Besonderes: keine Dosage | keine
Zusatzstoffe | keine Schénung | 18
Monate auf der Hefe

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Sektkork
ManVuin®: 1

0,75l
SCW23301
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