Champagne »Grand Millésimé Brut 1er
Cru«
Champagne Veuve-Fourny

Raritat.

Alkohol: 12 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2028

Restzucker: 3 g/1

Bewirtschaftung: HVE 3 in Umstellung
Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Kreide | Kalk

Besonderes: Reiner Jahrgang ohne
Zusatz von Reserve-Weinen
Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Diam 5

ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schonung: Filtration

pH-Wert: 3,14
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