¥

2RILLI

LTORI
OIANI DAL 1855
> LI O
AVERGINE
| OLIVA

PRODOTTO IN ITALIA
DA AGRICOLTURA
BEIOLOGICA

TO A FREDDO

CORATINA

INTENSITA
9999 05L€

Optimale Reife: MHD 5.2026

0,5l
SPEZ25090

www.weinhalle.de

Olio extra vergine di Oliva »Coratina«
Andrea Serrilli (Olio)

Andrea Serrillis berihmtestes Ol mit demer zahlreiche
Auszeichnungen gewonnen hat. Extrahiert aus reinsortiger
»Coratina«, Apuliens wichtigster Varietat. Sie gilt unter den uber
500 italienischen Olivensorten als besonders eigenstandig und
intensiv in Duft und Geschmack und ist als Sorte auf die
Fremdbestaubung durch den Wind angewiesen, ahnlich der
Varitdt »Ogliarolax, aus der Andrea Serrilli ein nicht minder
charaktervolles Spitzendl extrahiert.Coratina wirkt aufgrund ihres
hohen Polyphenol-Gehaltes ungewohnt bitter und pikant
chilischarf am Gaumen. Andrea Serrillis Ol stammt von sehr alten
Baumen, die nicht bewassert werden. Deshalb ist es dickflussiger
als Ole von bewasserten Baumen. Die schonende Verarbeitung in
einer modernen Extraktionsanlage sorgt fur niedrige Saure bei
maximalem Polyphenolgehalt und &8t dieses Ol wunderbar
frisch, herb und intensiv nach Artischocke, frischem Gras und
grunem Apfel duften. Am Gaumen wirkt es ungewohnt intensiv
und verstérend scharf, bei Verwendung in der Kuche l3st sich
diese Scharfe aber in begeisternd aromatischer Intensitat. Ein
Spitzendl fur Kenner als duftigherbes Gewurz in Suppen, zu
Gemusekuche, auf Fleisch bester Qualitat vom Grill.
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