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Chardonnay »Tiglat«
Weinbau Velich

Heinz Velich pflegt seine Chardonnays mit stoischer
Gelassenheit, ohne jede Hatz, ohne modische Attitiden, ohne
standig neue Cuveées auf den Markt zu bringen. Entspannt folgt er
dem Zyklus der Jahrgange und beharrlich hat er die Qualitat
seiner Weine mit Selbstkritik und souveranem Koénnen zu
absoluter Weltspitze ausgereizt. Alte Rebstocke, strenge
Selektion in Weingarten und Keller, Maischestandzeit, spontane
Vergarung, vor allem aber zweijdhrige FaBreife auf der Hefe
definieren das Qualitatsprofil eines groBen Chardonnays, der
weltweit einmaliges Profil besitzt: »Tiglat«. Ein komplexer
Understatement-Chardonnay, so eindrucksvoll opulent wie subtil
geschmeidig, der innere Ruhe und Harmonie verstromt, die
wohltuend und entspannend wirken. Ein groBer, souveraner
Chardonnay-Solitar.

»Tiglat« braucht Zeit. Heinz Velich hat Uber die Jahre an Stil und
Charakter seines groBen Chardonnays gefeilt. So gut wie heute
war er denn auch noch nie. Fllle und Opulenz hat er sensibel
gezahmt, Frische und Fokus dafur intensiviert. »Tiglat« kommt
auch heute fullig und aromatisch hochkomplex ins Glas. Seine
einst barocke Fulle wirkt jetzt aber rassig und straff von schier
unzahmbarer Mineralitat geblndelt, die sich salzig auf die Zunge
konzentriert und in einem Mundgefuhl Bahn bricht, das in seiner
aromatischen Intensitat und Fulle alleine schon physisch zu
begeistern versteht. Diese Mineralitat traut man Boden und Klima
des Seewinkels kaum zu, doch Heinz Velich weil sie
herauszukitzeln. Leuchtend goldgelb kommt sein »Tiglat«ins
Glas. Im komplex wirzigen Duft verbreitet er gelbe Aromen nach
getrockneten Orangenschalen in spUrbarer Holzwurze, die in
derart  unaufdringlich vornehme Rdéstaromen, gerdstete
HaselnUsse, Karamel, getrocknete Rosenblatter und warme
Butter minden, daB sich Wucht und Kraft dieses Muskelprotzes
seidig und lustvoll auf Lange getrimmt in purem Wohlgefuhl am
Gaumen aufzuldésen scheinen. Lange vibriert der Wein dort nach,
lebendig und hochdynamisch in Wirkung und Gefuhl. Einer dieser
raren Weine, der Geflhle auszulésen weiB. Ein beeindruckend
stilistischer Chardonnay legendarer Reife- und
Entwicklungsfahigkeit, den schwer zu beschreibende innere
Frische zu einem Erlebnis macht, das lange nachwirkt.

Ein unaufgeregt groBer Chardonnay einer entspannt souveranen
Winzerpersonlichkeit.



