VILLA TERLINA

Monsicuro

BARBERA D'ASTI
EEYANATIONE DI CROGNE CONTROLLAT

Alkohol: 15 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 0,8 g/l
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Minimal geschwefelt |
uralte Reben

Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Keine

pH-Wert: 3,69

0,75l

IPI120101

www.weinhalle.de

Barbera d'Asti »Monsicuro«
Villa Terlina

Ein eindrucksvoller Rotwein, eine groBe Barbera. Die Inkarnation
eines Herbst- und Winterweines, der auch im Sommer schmeckt.
Der Wein lost Emotionen aus. Seine Farbe ist dicht und dunkel,
schoéner kann ein Rubinrot nicht leuchten im Glas. Sein tiefgrindig
wurziges Bukett annonciert komplexe Tiefe, kiihle rote und blaue
Frichte, Zedernholz und Zigarrenkiste, der Wein erinnert
verbluffend an einen reifen Mouton-Rothschild im Duft,
GewdUrzladungen ergieBen sich Uber die Zunge, man fuhlt den
Wein mehr als man ihn schmeckt. Kandierte Frichte vermengen
sich mit dem Hauch von Kakao, Vanille und Leder und frische
saftige Waldbeeren sorgen fur erfrischende Akzente in Duft und
Geschmack. Ein beeindruckend dicht verwobener Wein von den
vermutlich altesten Barbera-Reben des Piemont. Trotz seiner
Konzentration und Opulenz wirkt er erfrischend ungekunstelt und
handgemacht. Sein druckvolles Volumen, das er im gesamten
Mund verteilt, hinterlaBt bleibenden Eindruck. Eine groBe Barbera
mit Potential fur Jahre.



