Alkohol: 14 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 0,9 g/1
Bewirtschaftung: Biodynamik
Ausbau: Holzfass > 300 L
Boden: Muschelkalk
Besonderes: Ecocert®
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schoénung: Keine

pH-Wert: 3,25

0,75l
DPW22017
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WeiBburgunder »Kapelle«
Sven Leiner

Sven Leiners WeiBburgunder vom »Kapelle«. (ehemaliger
Kalmit) Ein  Aushangeschild seines Familienbetriebes in der
Sudpfalz. Ein Prachtexemplar an Naturlichkeit im Wein.
Charakterdarsteller mit Persodnlichkeit. Machtig kalkig auf der
Zunge, so wie die Boden am Kalmit. Strahlend straff und
entwaffnend ungeschminkt umgesetzt. Frisch in der Struktur,
durchzogen von der Saure der kuhlen Lage. Gepragt von einem
Ausbau, der sich im Hintergrund halt, um den Wein sprechen zu
lassen. Kein lauter, stilistisch gewollter WeiBburgunder also,
sondern ein souveran in sich ruhender Natur- und Terroirwein,
wie es ihn in derart mutig nackiger Purezza in der Pfalz nicht oft
gibt.

Prazision im Trunk. Entfaltet sich erst in der Karaffe. Beweist dann
seine tiefgrundig druckvolle Potenz. Dann schmeckt man ihn, den
Kalk. Dann erinnert er an groBen Burgunder. Zeigt scheu seine
Personlichkeit und steht flur eine Zukunft der Pfalz, die anders
ausfallt als erwartet. Ein WeiBburgunder der Zeit braucht, der
Neugier und Offenheit voraussetzt, dann aber seine Kaufer mit
dem Charakter und der Eigenart gekonnt realisierter Biodynamik
belohnt, die er fuhl- und schmeckbar macht in vibrierender
Lebendigkeit und Vitalitat. Sven Leiner kanns.



