Alkohol: 13 Vol %

Trinkbar ab: sofort
Optimale Reife: - 2024+
Restzucker: 0,5 g/L
Bewirtschaftung: Konventionell
Ausbau: Trad. Holzfass
Boden: Lehm & Ton
Dekantieren: 1

Vergarung: Reinzuchthefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Schénung und Filtration

pH-Wert: 3,65

0,75l
IAR24300
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Sudtiroler Vernatsch »Alte Reben«
Gojer Glogglhof

Franz und Florian Gojers »Vernatsch Alte Reben« kommt aus
Karneid, von der Ostlichen Seite des Tales. 600 m Meereshohe
sind eigentlich Grenzlage fur den Vernatsch. Doch die alten
Rebstécke mit natlrlich geringem Ertrag, kleinen Beeren und die
exponierte Sudlage lassen die Trauben selbst hier zuverlassig
ausreifen.

Die sproden Gerbstoffe der alten Rebsorte brauchen Begleitung,
ohne Speise kein GenuB. Speck, Wurstwaren, die Brotzeit,
regionale Kase. Dann begeistert dieser Vernatsch mit eigenwillig
selbstbewuBtem Regionalcharakter. Dann wird er suffig, fréhlich
und ernsthaft, verliert seine Strenge. Trotz seiner hellen Farbe
entfaltet er dann gerbstoffbeladenen spréden Charme in dichtem
Mundgefuhl. Dabei halt er mit seinen Gerbstoffen nicht hinter den
Berg. Lorbeer, Wacholder und blaue und schwarze Fruchte
dominieren seinen Duft und den so eigenen atherischen
Nachklang. Irgendwie rassig wirkend, frisch und saftig,
transparent und duftig, aber auch so spréde wie sanft und
mild. Ein  selbstbewuBt auftretender  Vernatsch,der an
hochwertige Nordrhone-Syrah ebenso erinnert, wie an guten
Pinot aus Burgund; auch hat er was von kihlem Blaufrankisch
und traditionell vergorenem Gamay. Mutige Eigenart auf jeden
Fall. In Wurze und Struktur unverwechselbar und authentisch.
Pure Sudtiroler Weinfreude. Stilistisch konventionell, auf seine Art
aber ein groBer Wein.



