
Alkohol: 13 Vol %

Optimale Reife: - 2029

Restzucker: 0,9 g/l

Bewirtschaftung: Biologisch

Ausbau: Barrique (gebraucht)

Boden: Silex | Feuerstein

Besonderes: Zertifiziert AB® |

unfiltriert gefüllt | minimal geschwefelt

Dekantieren: 1

Vergärung: Spontan | Naturhefe

Verschlussart: Naturkork

ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Vegan: Ja

pH-Wert: 3,55

0,75l
FSW23101

»Néphéle«  IGP Côtes du Lot 

Laroque d´Antan


