
Alkohol: 13 Vol %

Trinkbar ab: Sofort + 5 Jahre

Optimale Reife: - 2033

Restzucker: 0,9 g/l

Bewirtschaftung: Biodynamisch

Ausbau: Barrique (gebraucht)

Boden: Lehm & Ton

Besonderes: ungeschönt | unfiltriert |

Naturwein | ungeschwefelt SO2

Dekantieren: 1

Vergärung: Spontan | Naturhefe

Verschlussart: Diam 10

pH-Wert: 3,59

0,75l
UVR22105

Mundia

Wassmann Winery

Beschreibung folgt.


