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Alkohol: 15 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2024+

Restzucker: 0,9 g/l
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Betontank

Boden: Sand/Lehm/Gerdll
Besonderes: Ungeschont, unfiltriert,
minimal geschwefelt und mit Stiel und
Stengel vergoren

Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schénung: Keine

Vegan: Ja

pH-Wert: 3,55
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Cotes du Rhone »Charvin«
Charvin

Laurent Charvinist ein typischer K&U-Winzer. Jeden Tag ist er
drauBen in seinen Weinbergen. Neben Chateau Rayas einer der
letzten verbliebenen Traditionalisten in Chateauneuf du Pape, der
nicht mal eine Abbeermaschine besitzt, mit der man Stiele und
Stangel von den Beeren entfernt, weil er traditionell noch auf den
sogenannten Rappen vergart. Dazu muB Laurent schon im
Weinberg daflr sorgen, daB Stiele und Stengel reif sind. Um das
steuern zu kénnen, hat er vor vielen Jahren schon auf
biologischen Anbau umgestellt.

Charvins Cotes du Rhéne ist ein deftiger, im Mund potenter,
avantgardistisch altmodischer Wein, dessen Stilistik Chateauneuf
du Pape einstmals legendar machte. Laurents Reben stehen
neben denen des legendaren Chateau Rayas auf purem Sand,
sowie auf den berihmten »Galet roulet«, den runden
Kieselsteinen, fur die Chateauneuf du Pape weltbekannt ist.
Einsam ragt Laurents Cétes du Rhone aus der weichgespulten
Uniformitat der Onologenweine der Siidrhéne heraus. Er ist eine
Klasse fur sich. Eigenstandig und charaktervoll, unmanipuliert in
der Farbe, die an Burgund erinnert, mit Gerbstoffen, die Ruckhalt
bieten und samtig transparent den Mund fullen. Im Duft deftig
»bauerlich«, ungemein reizvoll, intensiv und anziehend naturlich.
Ein Klassiker wider den Strom der Moderne. Ideal zur Gans und
winterlichen Schmorgerichten, aber auch zu allem, was nach dem
sommerlichen  Grill verlangt. Ein Rotwein besonderer
Ausstrahlung, der unweigerlich den Suden ins Glas zaubert.
Dezent kuhl servieren.



