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Alkohol: 13.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025
Restzucker: 0,6 g/1
Bewirtschaftung: Naturnah
Ausbau: Betontank

Boden: Kies / Galets roulets
Besonderes: Saignée-Rosé | minimal
geschwefelt |

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Drehverschluf
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schonung: filtriert

pH-Wert: 3,55
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Cotes du Rhone Rose »Charvin«
Charvin

Rosé von der Cotes du Rhone. Unweit von Chateauneuf du Pape.
Da gluht die Sonne im Sommer. Da wird dann auch nichts
anderes getrunken als Rosé. Gut gekuhlt und schon frisch. Dort
liebt man Rosé wie diesen: Saftig und wurzig, koérperreich und
gehaltvoll, kraftvoll und stoffig im Mundgefthl, denn die
Sommerklche im Suden Frankreichs halt aromatisch nicht hinter
den Berg.

Laurent Charvin keltert seinen Bio-Rosé fast ausschlieBlich aus
Grenache, der groBen roten Rebsorte des Sudens. Er gewinnt ihn
aus dem Saftabzug fUr seinen legendaren Coétes du Rhone.
SeinRosé ist denn auch urfranzdsisch: Kein duftiges
Leichgewicht, sondern charaktervoll und gehaltvoll, fast
Uberschwenglich wurzig im Duft, verstromt er die Pracht
sudfranzdsischer Krauter und sommerlicher Wurze. Am Duft nach
frisch vermahlenem weiBen Pfeffer erkennt man seine Rebsorte.
So harmoniert er zur mediterranen AromakuUche. So erinnert er
den Larm der Zikaden, den Duft der Garrigue, die flirrende Hitze
heiBer Tage im Suden. So spurt man die Kraft der Sonne in ihm.
Weich auf der Zunge und mild in der Saure, tragen ihn samtig
herbe Gerbstoffe Uber die Zunge. Schmeckt im Winter,
verdunstet im Sommer, geht immer. Rosé, wie ihn die Franzosen
lieben.



