Alkohol: 12 Vol %

Optimale Reife: - 2027+
Restzucker: 2,3 g/1
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Edelstahltank

Boden: Schwemmland
Besonderes: Ungeschont | keine
Zusatze | Freie SO2 nur 21 mg/L | mit
neutraler Reinzuchthefe vergoren
Vergarung: Reinzuchthefe
Verschlussart: Diam 5

ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schonung: Filtration

pH-Wert: 3,27
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Fiano »Segreto di Bianca« IGT Puglia
Cuturi

Fiano steht auf dem Etikett, tatsachlich aber ist es »Minutolo«.
Eine auch »Fiano aromatico« genannte aromatische Abart des
berihmten kampanischen Fiano, die diesem WeiBwein aus
Apulien unverwechselbaren Charakter verleiht. Eine noch selten
angebaute eigenstandige Rebsorte, die erst im Jahr 2000 vor
dem Aussterben gerettet wurde. Auf Cuturi stehen ihre Reben auf
Meereshbéhe direkt am Meer. Der Boden dort ist sandig lehmig
und weist hohen Salzgehalt aus. Dieses Salz kann man hier
schmecken und fuhlen. Auch, weil Winzerin Camilla
Rossi-Chauvenet die Trauben einer siebentagigen
Maischestandzeit unterzogen hat, die flrintensivere Aromatik
und diese spurbar salzige Physis im Mundgefihl sorgt.

Pikant wlrzige Saure zieht mundwassernd frisch in saftigem Zug
Uber die Zunge. Glasklare prazise Frucht steht Uber dem Glas.
Frahlingsbliten und Krauter des Sudens schaffen Wohlgefuhl,
knackige Zitrusfrische macht ihn rassig belebend. Ein fréhlicher,
anregender WeiBwein, den man auch ohne Master of
Wine-Ausbildung genieen kann. Verstandlich, aber durchaus
anspruchsvoll. Biologisch zertifiziert, ohne Zusatze im Ausbau,
mittels neutraler Reinzuchthefe vergoren. Wir empfehlen diesen
munteren WeiBwein fur (fast) jeden Tag zu kreativer Gemuse-
und Fischkliche. Da macht er richtig Freude.



