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KONIGSBACHER OLBERG
SPATBURGUNDER
PFALZ

INGUT SEIT 1791

Alkohol: 12.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 0 g/1
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Respekt® zertifiziert |
Minimal geschwefelt | Unfiltriert
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schoénung: Keine

pH-Wert: 3.45
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www.weinhalle.de

Spatburgunder »Kdénigsbacher
Olberg«

Christmann

In  vielen deutschen Weinbaubetriecben bereitet der
Generationswechsel Arger. Alt will nicht loslassen, jung kann
nicht, wie es will. Das ist die Regel. DaB es auch anders geht,
beweisen Vater Steffen und Tochter Sophie Christmann aus
Gimmeldingen in der Pfalz. Mit 2017 stellt die junge Winzerin
inren ersten Jahrgang vor, in dessen Spatburgundern sie zu
selbstbewuBt eigener Handschrift findet.

Sie erntet friher als der Vater, mazeriert bis zu 40% der Trauben
mit den Rappen, kuhlt sie auf 12° C und laBt dann die Garung
langsam Uber Tage spontan starten. In die Weinbereitung greift
sie nur schonend mechanisch, nicht aber chemisch ein, laBt der
Natur freien Lauf, behandelt alle Weine gleich. Neue Fasser
kommen zum Einsatz, den spurbaren EinfluB von Holz und
»Making« aber mag die junge Winzerin nicht. Keine Rezepte,
sondern der mutig eigene Weg abseits deutscher
Rotwein-Klischees.

Ihr Spatburgunder vom Kénigsbacher Olberg, einer kalkigen Lage
mit hohem Lehmanteil, wirkt warm und durchaus »Deutsch« im
Duft, agiert aber trocken, kihl und feinverwoben auf der Zunge,
fullt in sahnig seidiger Konsistenz den Mund. Die Gerbstoffe
dezent herb, aber nicht bitter. Sie transportieren den Wein
elegant in dichter Filigranitat Uber die Zunge. Trotz feinen Spiels
entfaltet er dort muskuldse Kraft. Der opulenteste unter Sophies
Spatburgundern. Ihr habe die Beschaftigung mit der Biodynamik
die Augen flur Reben, Béden und Lagenpotentiale gedffnet, meint
sie, und so habe sie gar nicht erst nach dem eigenen Stil gesucht,
sondern ihn im Weinberg gefunden. Kompliment!



