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PINOT BRUT NATURE

Alkohol: 12.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: -2026+
Restzucker: 2,6 g/1
Bewirtschaftung: Naturnah
Ausbau: Holzfass > 300 L
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Nur minimal geschwefelt
Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Sektkork
ManVuin®: 1

pH-Wert: 3,2

0,75l
DRH20995

www.weinhalle.de

Sekt »Pinot Blanc« Brut Nature
Prestige
Griesel & Compagnie

»Brut Nature«. Ein nackiger reinsortiger Jahrgangs-Pinot Blanc
von der Hessischen Bergstrasse, der einen Zuckergehalt von
unter 3 g/l aufweist. Fihlbare Qualitat im Mundgefuhl.
Schaumwein ohne Dosage ist Kunst, schlieBlich lenkt hier kein
Zucker von Mangeln im Grundwein ab. Da muss die Lese zum
optimalen Zeitpunkt erfolgen, die Trauben mussen reif und
kerngesund sein, und sie mussen prazise nach der Saure geerntet
werden. Der junge Niko Brandner weiB, wie es geht, und so
gelingt ihm ein aufregend agil wirkender »Brut Nature«, enorm
lebendig, langanhaltend und druckvoll im Mundgefuhl. Knackig
frisch und hefig komplex wirkt er faszinierend vielschichtig in Duft
und Struktur. Den Grundwein fir diesen Schaumwein der
Extraklasse vergor er im gebrauchten HolzfaB. AnschlieBend lieB
er ihn zur Versektung Uber drei Jahre hinweg auf der Flasche
reifen. GenieBen Sie diesen Sekt bitte nicht eiskalt. Da enttauscht
er eher, als daB er zeigen kénnte, was in ihm steckt. Freuen Sie
sich auf einen handwerklich vorbildlichen Sekt, der das Ubliche
Make up nicht nétig hat.



