Alkohol: 12 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 0,5 g/L
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Betontank

Boden: Kalkmergel
Besonderes: umgeschwefelter,
unfiltrierter Naturwein
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: 1

Schoénung: Keine

Vegan: Ja

pH-Wert: 3.59
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Fitou »Le Coupe soif«

Mamaruta

Naturwein. Nicht zusatzlich geschwefelt. Naturtrib. Nackig.
Ungeschminkt. »Le Coupe soif«, franzosisch

fur Durstloscher. Winzer Marc Castans frohlich suffiger
Basisrotwein, der in den Restaurants entlang der franzdsischen
Mittelmeerkuste

wahrend der Hochsaison buchstablich »verdunstet«. Ein
entwaffnend naturlicher,

herzhaft suffiger Rotwein, der im Mundgefuhl nicht trocken
»bremst«, sondern

saftig, trocken, kihl und frisch in seinen beschwingt seidigen
Gerbstoffen

Freude bereitet. Im Duft mehr Wirze als Frucht, die atherischen
Krauter des

Sudens, reife Beeren und Fruchte. Ein Rotwein, der von alleine
lauft, wenn man

sich auf die Natur in ihm einlaBt. Serviere ihn gut gekuhlt. Dann
macht er

besondere Freude. Mittags oder abends auf der Terrasse, nachts
vor dem Kamin,

immer und uUberall. 20 % Grenache und Carignan zusammen
gekeltert

und gemeinsam vergoren, spontan auf den naturlichen
Wildhefen in Betontanks und

in Halbstuckfassern. Ungewohnlich kurze Maischestandzeit,
deshalb so suffig,

zugige Vergarung in kleinen Gargebinden, deshalb so fréhlich,
keine Eingriffe

in die Natur, minimale Schwefelung, deshalb so Durstléscher.
Wild und

ursprunglich, authentisch und ungeschminkt steht er im Glas. Ein
frohlich

frecher Naturbursche, der den Weintrinker provoziert. Naturwein
eben. Aus



zertifizierter biodynamischer Produktion, ohne irgendeinen
Zusatzstoff

der modernen Onologie. Pures, unverfalschtes
Rotweinvergnigen fur jeden Tag und

jeden Zweck und jede Zunge.



