Alkohol: 12 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2023+
Restzucker: 1.3 g/1

Ausbau: Edelstahltank

Boden: L6B

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Drehverschluf
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

0,75l
OE\X/23201

www.weinhalle.de

Gruner Veltliner »Langenlois Kamptal«
DAC

Fred Loimer

Fred Loimer ist ein angenehm bescheiden auftretender Winzer
und doch einer der besten Osterreichs. Sein beliebter Griiner
Veltliner »Kamptal«, unter unseren Kunden als »der mit dem
grunen Etikett« bekannt, ist Lust- und Erfrischungsgetrank mit
Anspruch, sinnlicher Abendbegleiter, pikant saftiger Durstléscher
und exemplarisch sorten- und regionstypischer Griner Veltliner
mit pfeffrig frischem Nachklang auf der Zunge.

Die Trauben stammen aus alten Weinbergslagen rund um
Langenlois, Zdbing, Gobelsburg, Schiltern und Mollands. Einige
von Fred Loimers Weingarten befinden sich hier noch in
Umstellung auf den biologischen Weinbau, die meisten aber sind
biodynamisch nach »Respekt®« zertifiziert. Seinen aromatischen
Charme erhalt dieser Veltliner von Léssbdden, seine rauchige
Substanz stammt von Gneis-Verwitterungsbéden, die ungefahr
20 % ausmachen in diesem Wein.

Gruner Veltliner wie er sein muB und sein kann. Ein appetitlicher
WeiBwein, der Lust macht auf mehr. Vor allem seine kuhle
weiBblutige Wduirze wirkt ungemein animierend und seine
trockene Rasse laBt ihn nach mehr schmecken als er kostet.



