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Alkohol: 13 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 0,8 g/1
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Respekt® & ABCERT®
zertifiziert

Dekantieren: Ja

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Filtriert

pH-Wert: 3,65

0,751
IAR22113

www.weinhalle.de

»Conte« Rosso DOC
Manincor

Eine kuhl agierende, dicht gewirkte Cuvée aus 35% Lagrein, 40%
Merlot und Cabernet. In Duft und Charakter unverkennbar ein
Sudtiroler. Cabernet, Merlot und Lagrein der warmsten Lagen
Sudtirols auf Manincor und dem Panholzerhof finden zu
spannend neuer Identitat zusammen. Michael Graf Enzenberg
gelingt die strategische Balance zwischen Global- und
Regionalcharakter vortrefflich. Die von ihm konsequent
umgesetzte biodynamische Bewirtschaftung bewirkt einen
Paradigmenwechsel, der Frische und Feinheit in den Vordergrund
stellt und so eine Trinkfreude generiert, die hohen Anspruch mit
profundem Weinvergntgen vereint.

Conte, mit rund 50.000 Flaschen der wichtigste Wein im
graflichen Portfolio. Gleitet sanft aber prasent Uber die Zunge.
Seine Gerbstoffe prasentieren sich seidig kuhl und klingen am
Gaumen fein und wdurzig in typisch Sudtiroler Frucht aus. Der
Lagrein pragt intensiv wirzig und beerig den Duft und sorgt im
Mund fur ein angenehm dichtes, kuhles, samtiges Geftuihl. Der
Merlot steht fUr eine warme, herbstlich morbide Komponente im
Duftspektrum und der Cabernet fugt vegetal wirzige Gerbstoffe
hinzu, die dem Wein den kraftvoll dichten Rahmen verleihen. Ein
entspannt zu genieBender Rotwein fur jedermann und jedefrau,
unaufgeregt, souveran, beruhigend. Genau der richtige Wein fur
gemltliche, besinnliche Abende, in denen man die Gedanken
schweifen laBt und in Ruhe genieBt. Ein Sudtiroler Rotwein mit
Eigenart, Stil und Profil, der Kitsch und Klischee vermeidet und
Sudtirol trotzdem auf den Punkt zu bringen versteht.



