Vermut »blanco«
Lacuesta

Im Prinzip ist Wermut sehr alt. Schon im alten China, in
Mesopotamien oder im antiken Rom wurde vergorener
Traubensaft mit Wurzeln, Rinden, Bluten und SuBe versehen.
Weinrechtlich zahlt Wermut zu den angereicherten Weinen. Er
muB zu 75% aus Wein bestehen, sein Alkoholgehalt ist
reglementiert, er darf gesuBt und gefarbt werden, es durfen
Alkohol und Wasser zugesetzt werden, zum Wermut wird die
Mischung aber erst durch die zwingend vorgeschriebene
Verwendung der Wermutkrauter Artemisia Absinthium, Pontica
oder Maritima, sowie einer Vielzahl von Bluten-, Wurzeln-,
Gewurz- und Pflanzenzusatzen, die von den Produzenten
geheimgehalten werden, liegt in ihnen doch das entscheidende

Unterscheidungsmerkmal der jeweiligen Marke.

Alkohol: 15 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2020
Restzucker: 4,5 g/l
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Edelstahltank

Boden: Sand/Lehm/Gerdll
Besonderes: nur 38 mg/L freier
Schwefel

Dekantieren: Ja

Vergarung: Reinzuchthefe
Verschlussart: Drehverschluf
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Schonung: Filtration & Schénung
Vegan: Ja

pH-Wert: 3.39
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